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SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

Papas fritas Délice de
Bourgogne con
champinones

Papas fritas con champinones salvajes y
Délice de Bourgogne

42 g/8 oz. de papas fritas Lamb Weston® Stealth Fries® (

3 cdas. de aceite de oliva

453 g/1 Ib. de champinones ostra

1 taza de vino blanco seco

Sal y pimienta a gusto

1 cda. de vinagre de Jerez

42 g/8 oz. de Délice de Bourgogne (sustituir por camembert de ser necesario)
14 g/ oz. de cebolla morada encurtida

Ciboulette fresco cortado para decorar
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INSTRUCCIONES

Calenta el aceite en una sartén grande.

Agrega los champifnones y saltea hasta que hayan liberado agua y esta comience a evaporarse.

Agrega el vino y cocina hasta que el liquido se haya consumido.

Agrega el vinagre y deja que se absorba de nuevo; condimenta varias veces en este proceso y ajusta a gusto.

Mantené caliente antes de servir.

Quité la cascara del queso y corta en trozos pequenos.
Cocina las papas fritas segun las instrucciones del fabricante.
Distribui uniformemente el queso sobre las papas fritas.
Coloca en el horno hasta que el queso se ablande.

Cubri con champifnones calientes y decora con cebolla encurtida y ciboulette.

Rendimiento

2 porciones





